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PRESSEMELDUNG

Brauereifest zieht mehr als 12.000 Besucher an

Festbier war der Renner und ausverkauft

Bad Kostritz, 12./ 13. Juli 2025 — Die Kostritzer Schwarzbierbrauerei blickt auf ein
gelungenes Brauereifest zuriick, das am 12. und 13. Juli Besucher aus ganz Ostth-
ringen anlockte. Mehr als 12.000 Gaste nutzen an beiden Tagen die Gelegenheit,
die Braukultur hautnah zu erleben und ein Wochenende voller guter Laune zu ver-

bringen.

Uwe Helmsdorf, Geschaftsfihrer der Kostritzer Schwarzbierbrauerei, resimiert:
»,Das Kostritzer Brauereifest ist unsere Art, der Region Danke zu sagen. Das riesige
Interesse an den Einblicken in die laufende Produktion und der groRe Besucherzu-
spruch haben uns schier tiberwaltigt. Auch mit dem Wetter hatten wir das Gliick
auf unserer Seite, bei der doch eher weniger schénen Prognose. Fiir ganz Ostthi-
ringen und unsere Mitarbeiter, die im Einsatz waren, war das ein fantastisches

Festwochenende. Herzlichen Dank an alle, die das Fest moglich gemacht haben.”

Nach einem ausgelassenen Samstag mit Partyabend auf dem Festgeldande und in
der Kostritzer Clubzone, startete der Sonntag offiziell ab 12 Uhr mit dem traditio-
nellen Fassanstich durch Geschaftsfiihrer Uwe Helmsdorf, Thiiringens Stellvertre-
tende Ministerprasidentin und Finanzministerin Katja Wolf, Landrat Dr. Ulli Scha-

fer und Staatssekretér Julian Vonarb.

Ein besonderes Highlight des Fests war der Einblick in die laufende Produktion. Die
Mitarbeiter der Brauerei informierten die Besucher an verschiedenen Stationen
Uber den Brauprozess und boten spannende Einblicke in die Herstellung der Kost-

ritzer Biere. Brauereifestbesucher Oliver Borsdorf aus Bad Klosterlausnitz freute



sich, den Abfiillprozess seines Lieblingsbiers live mitzuerleben. ,Solche Gelegen-
heiten sind selten — das sollte man nutzen”, betonte Borsdorf. Der Besuch hat ihm
so gut gefallen, dass er bereits plant, moglichst bald zu einer weiteren Brauerei-

besichtigung zuriickzukehren.

Weitere Hohepunkte beim Fest waren die Vereinsprasentationen unter anderem
mit dem Halleschen FC und dem FC Carl Zeiss Jena, Mitmachgelegenheiten regio-
naler Vereine sowie das unterhaltsame Bihnenprogramm. Gut besucht war auch

der Kostritzer Fan Shop.

Zusatzlich konnten die Gaste unfiltriertes Kostritzer Edel Pils und Schwarzbier ver-
kosten. Das beliebteste Schwarzbier Deutschlands, Kostritzer Schwarzbier, und
das in Thiringen beliebte Edel Pils waren genauso gefragt wie regionale Speziali-
taten vom Grill, wie die beim Fest erstmals verkaufte Schwarzbierbratwurst. 590
Portionen Thiringer KI6Re mit Roulade und Rotkohl lieRen sich zudem die Besu-

cher schmecken.
Die Kostritzer Schwarzbierbrauerei bedankt sich bei allen Teilnehmern fiir das un-
vergessliche Fest und bei allen Mitarbeitern und Partnern sowie regionalen Fir-

men, die an der erfolgreichen Ausrichtung beteiligt waren.

Weitere Riickblicke finden Sie unter www.koestritzer.de/fuer-fans/events.
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