,Kollege Roboter* fiillt Fisser
in der Wernesgriiner Brauerei

Ein vollautomatisch arbeitender Knickarm-Roboter ist das Herzstiick der neuen Fassabfiillanlage in der Wernesgriiner Brauerei.

Nach 30 Jahren hat die
alte Abfiillanlage ausge-
dient. Die neue Technik
spart Energie und Wasser

— aber keine Mitarbeiter.
Darauf legt der Chef Wert.

VON HOLGER WEIR

WERNESGRUN — Die  Wernesgriiner
Brauerei hat am Dienstag eine neue
Fassabfiillanlage in Betrieb genom-
men. Ausgelegt fur Fassgroflen von
30 und 50 Litern, kann die Anlage
stiindlich bis zu 9o Fasser beftllen.
Herzstiick der neuen Abfiilllinie ist
ein vollautomatisch arbeitender
Knickarm-Roboter. ,Dieser ermog-
licht es, verschiedene Arbeitsschrit-
te auf kleinem Raum auszufithren®,
erklarte Michael Runge, Leiter Ab-
filllung und Logistik in der Brauerei.

In die neue Fassabftllung, ein-
schlieRlich der daftir erforderlichen
Bauarbeiten, hat die Brauerei zwei
Millionen Euro investiert, sagte
Geschaftsfithrer Marc Kusche. ,Mit
der neuen Anlage konnen wir den
Wasser- und Energieverbrauch sig-
nifikant senken®, begriindete er die
Investition, die die Abfiillanlage aus
dem Jahr 1989 ersetzt. Zudem werde
mit der Investition die Zukunftsfa-
higkeit des Unternehmens gestarkt,
das in Wernesgrin 87 Mitarbeiter
und neun Auszubildende beschaf-
tigt.

,In einem Durchlauf werden die
Fisser gereinigt, dann auf Unver-
sehrtheit gepriift, anschliefend be-
fullt und qualitativ geprift. Danach
werden die Fasser auf Paletten gesi-
chert und fiir die Verladung in der
Logistik bereitgestellt’, erlduterte
der Geschaftsfithrer die Arbeits-
schritte. Mittendrin ,Kollege Robo-
ter, der viele Arbeitsschritte tiber-
nimmt, aber keinen Kollegen iiber-
fliissig macht, betonte Marc Kusche.

Die Installation der neuen Fass-
abfillung war laut Kusche eine Her-
ausforderung fiir das gesamte Team
und die beteiligten Firmen: Riick-
bau, Gebdudesanierung und Instal-
lation der neuen Anlage wurden in-
nerhalb von zwei Monaten bewdl-
tigt. Weil in dem Zeitraum kein Fass
befiillt werden konnte, habe man
ausreichend vorproduzieren mus-
sen, um weiter liefern zu konnen.
Schlieflich verkaufe die Brauerei
zwischen 13 und 15 Prozent ihres
Bieres im Fass, so der Geschaftsfiih-
Ter.

Genaue Zahlen nennt die zur Bit-
burger Braugruppe gehorende Wer-
nesgriner Brauerei traditionell nur
fiir die gesamte Gruppe (siehe Info-
kasten). Danach ist der Absatz leicht
rickldufig. Mit Neuheiten wie dem
alkoholfreien ~ Biermischgetrank
Wernesgriiner Radler naturtriib so-
wie der sogenannten Steinie-Flasche
wolle das Unternehmen in diesem
Jahr starke Akzente im ostdeut-
schen Markt setzen. Ziel bleibe, in ei-
nem stagnierenden Biermarkt wert-
orientiert zu wachsen, so Kusche.
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die Brauerei rund zwei Millionen Euro investiert hat. Zum Brauereifest am
24./25. August und im Rahmen von Fiihrungen kann sie besichtigt werden.

Neue Flasche und neuer Mann fiirs Marketing

Bei guter Entwicklung der Haupt-
marke Bitburger und einem Umsatz-
plus von 1,3 Prozent auf 797 Millionen
Euro (2017: 786,6 Millionen Euro)
zeigt sich die Bitburger Braugruppe
zufrieden mit dem Jahr 2018. Das Ab-
satzminus von 2,7 Prozent auf 6,6 Mil-
lionen Hektoliter (2017: 6,8 Millionen)
sei vor allem bedingt durch den be-
wussten Verzicht auf unrentable Ge-
schdfte im Ausland und die wertori-
entierte Strategie, teilt die Braugrup-
pe mit. Dazu gehdren neben Bithur-
ger die Marken Wernesgriiner und
Kdstritzer in Ostdeutschland sowie
Kdnig, Licher und weitere Marken.

Eine Neuheit aus Wernesgriin ist die
Steinie-Flasche. In die bauchige 0,33-
Liter-Flasche werden seit April Pils
und Landbier 1436 abgefiillt. ,Die Fla-
schenform hat Kultcharakter“ sieht
Geschaftsfiihrer Kusche dafiir Poten-
zial: ,,Die erste Resonanz des Handels
ist positiv.“

Positive Impulse fiir Wernesgriiner
soll ab Mai auch André Weltz setzten.
Der Neuzugang verantwortet kiinftig
das Markenmanagement der Braue-
rei, deren Marketing bisher zusam-
men mit Kostritzer Schwarzbier von
Stefan Didt gefiihrt wurde. [how





